
MENU& a la carte



VERRASSINGSMENU
4 gangen - 62

 5 gangen - 73,5

All in menu 5 gangen
inclusief aperitief

begeleidende wijnen, 
koffie met friandises 

en mineraalwater 
€147,00

Van de chef

Wijnarrangement
4 gangen - 38

5 gangen - 47,5

0.0 arrangement
vanaf €9,50

Aan het menu toe te voegen: 
Gebakken eendenlever - brioche - appel - 18,5

Selectie kazen in plaats van dessert +6,0

GROENE MENU

4 gangen - 58
 5 gangen - 71

vegetarisch



HOOFDGERECHTEN

SPECIALS
Chateaubriand +- 600 gram - 90
Côte du Bœuf +- 600 gram - 80
Zeetong +- 350 gram - 37.50
 Vergezeld door seizoensgarnituur.  

          Slechts beperkt beschikbaar — 
          wij raden aan uw stuk vlees te reserveren.

VOORGERECHTEN
Gerookte eend - pompoen - bundelzwam - kerrie - 16,5
Zalm - avocado - Dille - Karnemelk - 17
Burrata - rucola pesto - tomaat - gerookte paprika - 16,5
         Mét serrano ham +4,50

Hert- rode kool - oesterzwam - granny smith - 36,50
Snoekbaars- coquille - mais creme - cayun  - 34,50
Bieten van de bbq - gnocchi - asperge - Taleggio - 30,5

OESTERS
Rauw - 4,5
Yuzu schuim en komkommer - 5,0
Gegratineerd met Comté - 5,0

van Oesterij

TUSSENGERECHTEN
Meerval - wortel - Hollandse garnaal - tosa - 17,50
Zwezerik - Knolselderij - Topinamboer - uienbouillon  - 17,50
Eendenlever - suikerbrood - hazelnoot - truffel - 18,50



Selectie kazen met confituur en krokant
rozijnenbrood
3 kazen 14,5
4 kazen 18,5
5 kazen 23,5 

Churos - Stoofpeer - ijs van appelstroop  - 13,5  

Suikerbrood - roodflora kaas - appelstroop - 15,5

Chocolade - speculaas - banaan - 13,50

Espresso Martini - 'Kozee Style' - 10,5
Koffie Compleet - per item - 1,50

DESSERTS
Sweets & cheese


