Tasting menu.

We werken met seizoensgebonden en lokale producten. We kunnen rekening
houden met di€éetwensen/allergieén; geef deze aan bij de gastheer/vrouw. Ook
hebben wij vegetarische alternatieven.

Amuse
Gebrande zalm | geitenkaas | biet | walnoot *

Tarbot | munt | doperwt *
Lamsrack | knoflook | krielaardappel | spinazie **
Eendenlever | suikerbrood | hazelnoot ***

Tamme eendenborst | sinaasappel | zuurkool |
amandel *

Kaasselectie | confituur | rozijnenbrood ****

Panna cotta | yoghurt | aardbei | roze peper
earl grey | pistache *
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